SCHEDA TECNICA

PARRAVICINI

Gatto Rosso

SWISS WINE

Denominazione del vino:

GATTO ROSSO

Vino Rosso Frizzante - Swiss Red Sparkling Wine
Spumante Brut Svizzera ltaliana IGT

Zona di produzione:
Castel San Pietro (Mendrisiotto, Ticino).

Vitigno:
Merlot

Tecnica di vinificazione:

Macerazione a freddo delle uve Merlot, al fine
di preservare le caratteristiche aromatiche.
Fermentazione e affinamento

in tank di acciaio inox.

Addizionato di CO» in autoclave.

Caratteristiche:

Rosso frizzante secco nello stile di un
Lambrusco, color rubino, fresco, fruttato,

con aromi di bacche rosse, rinfrescante, ideale
come aperitivo, ottimo con la salumeria, oppure
con paste, risotti, arrosti e carni alla griglia.

Tenore alcoolico: 12,8% vol.
Temperatura di servizio: 8°-15° C.

Invecchiamento: 3-4 anni.
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Paraiciiicoor SNG - 73 Corteglia - Switzerland !

Parravicini Viticoltori SNC

Ufficio - Cantina - Produzione
Via alle Corti 55

6873 Corteglia (Ticino)
Svizzera

Tel. +41916302175
g Mob. + 41 79 620 92 25

info@parravicini.ch
www.parravicini.ch



